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54| por Marcelo Copelio

Paixao
pelo
vinho

Formula ¢ veneedora com
otima comida ¢ carra de
vinhos convidativa,

Tudo leva a crer que
Janjao acertou de novo

/

odo Luiz Garcia de Souza, o lanjio,
Jl_'l um dos personagens mais conhe-

cidos do métier do vinho e da gas-
tronamia no Rio de Janeiro. Em 1996,
lanjio fundou o Garcia e Rodrigues
tdo qual j4 ndo ¢ mais socio), até hoje
referéncia entre os restaurantes da cida-
de, & em 2000 abriu a Flammeta, outro
"tiro na mosca”, desde sempre uma das
melhores pizzas cariocas,

Agora este afilhado de Baco, apaixo-
nado pelo vinho e figurinha facil em
degustagoes fop, diz estar realizando
um sonho antigo ao inaugurar o Lorenzo
Bistrh, O |LI},‘,<ll I PeguUeno e harmaoso,
&em L‘hlili ] I,'IL|L' L'IE‘ MEeSMo ¢ |-{ SCreVEe COMmo

“meio parisiense e meio llorenting”, No

lugar funcionava o restaurante Lulu, do

gqual o Lorenzo herdou muita coisa,



incluindo alguns pratos do cardapio.
A cozinha “meio bistrd, meio osleria”
olerece desde almogo com sanduiches
solisticados e quiches até pratos do dia
daqueles que viciam e nos fazem vol
lar sempre como, por exemplo, Boeut
Bourguignon ou Cabrito Assado, Tudo
que eu ji havia provado anteriormente
no Lulu e tudo que provei agora no
| Orenzo o ii!'llf 1050, € Um menu a4s5sim
nao poderia brilhar sem uma carta de
vinhos & altura, E ¢ na canta de vinhos
que esti a melhor noticia: Janjio fez
um acordo com uma importadora cuja
loja fica na mesma rua e os precos sio
excelentes,

A lista ndo é extensa, conla com
pouco mais de 100 rowlos, mas é bem
escolhida e, como ji dito, com precos
que convidam ao brinde. Como tudo
que & bom nos entusiasma a melhorar
ainda mais, eu sugeriria mais rdtulos
italianos, hoje sio apenas doze (contra
25 argentinos e 27 franceses) e acho
gue a casa merece mais,

Comao dicas, diria que um bom come-
o seria a Mini Cocotte 3 Lulu (R$23

panelinha de camario no azeile,
alho e tomate cerejal ou a fantdstica
Polenta clissica do Lulu (R$18 - polen-
ta recheada de gema mole, cogumelo
e azeite de trufa). Na taca cai bem
um Riesling, o chileno Leyda Riesling
Single Vineyard Neblina 2007 (RS 78)
o André Kientzler Riesling
Osterberg Grand Cru 2005 (RS 212).

e o alsaci

O mesmo Riesling pode acompanhar
um prato como o Risoito mio bambi-
no Lorenzo (RS 45), um dos melhores
risolos de frutos do mar que ja comi
na vida,

Para o grande momento da came,
ndo resta davida: Boeul Bourguignon
(RS 40) com um grande tinte como
o Barolo Massolino 2003 (RS 264
dimo prego para um bom Barolo).
Uma opgdo mais em conta seria o espa-
nhol Panarroz 2004 (RS 63), de Jumila,
UMa regido em ascensio.

Para sobremesa ndo resista  ao
Sorvete de Nutella da Nick (RS 14) ou

a Memorivel torta de choc

e e gen-
gibre do Lulu (RS 16). O privilégio &
contar com um auténtico Porto Quinta
do Noval Tawny 10 anos, servido em
taga por RS 18.

A ade

Bamalas e as [acas razoavels, corretas,

a & climatizada, com 800

A oferta de vinhos em taca ¢ boa, com
dez opgoes, além de trés opcdes em
vinhos de sobremesa, A taxa de rolha
fica na média do mercado, R$ 50.
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