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Do tiramisu a tarte Tatin

RIO DE JANEIRO

O Lorenzo Bistrd acaba de abrir as portas no Jardim Botinico numa
L L | 1.||.- Lres andares, com o TCITaACay Qo FIL:"- do Cristo Redentor. \h i
clima de muito charme ¢ descontragio, tipicos do carioca, convivem
cm }H’fl-til.l harmonia um bem-feito steak tartare ¢ a polenta recheada
com gema mole, cogumelo ¢ azeite de trufas. Essa mescla franco-ialiana
permeia 0 menu do inicio do fim. Nos principais, hi sugestoes de risot,
como o Mio bambino Lorenzo, de frutos do mar. Hi também opgoes
de pescados, Aos sibados ¢ domingos, o lugar oferece pratos especiais:
o boeufl bourguignonne ¢ o cabrito com batatinhas assadas:;
¢ molho roti. Nas sobremesas, a mistura continua: de tiramist

a tarte laun, A

I.ﬂltEHIﬂ E!ETFH'.I'
Aua Visconde de Carandai, 7, lardim Botdnico, tel. (21) 2294-7830. Comida
vatiado e comadativo de clissicos franceses @ italianos. Decoragéo Charmo
MO 1 anda, umad varancs desconind O ambies '-I', tOCO DONTUA0D DeI0 unPrersd GO wenii

- Conforto Bisico. Ruido <4 Nao ingc Caﬂa dtz wnhns Boa glesta de
rotuios Ca -"6'='-'-’-"' ocalizaca em | Bar Pegueno, serve dnnques Clissicos, Como 0

Bons frutos do mar ¢ menu o . T .
taiyn s Kir Royal e o Bloody Mary EEI"-TIEU Pode ser anda mars atencioso. Horario De sequnda
franco-italiano no Lorenzo Bistro, s guinta-teira, das 12 horas 45 23h30; sexta-feira ¢ sabado, das 12 horas & 0h30; doming

no Jardim Botdnico ias 13 horas as 17h30. CC AE, MC e V. Pregos Manobrista HS



